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La créche territoriale
qul met en appétit

Le conseil général de I'Essonne accueille depuis longtemnps les enfants
de ses agents dans un lieu privilégiant la qualité des repas.

réée dans les années 1970, la

créche du conseil général de

I'Essonmne, installée dans 'hotel
du département, compte 66 berceaux,
dont 44 réservés aux enfants des
agents du conseil général. Les 22 autres
places sont attribuées par convention
a trois autres administrations: la pré-
fecture, la direction départementale de
Péquipement et les services du minis-
tére de I'Economie et des Finances.
Gérée en direct par le conseil général,
la structure, qui emploie 25 personnes
(directeur et adjoint, éducateurs jeunes
enfants, auxiliaires puéricultrices et
agents dentretien), bénéficie de la
prestation service unique allouée par
la Caisse des allocations familiales.

« Sur le lieu de travail »

« Une créche sur le lieu de travail satisfait
pleinement les agents qui en bénéficient »,
déclare Caroline Bienabe, DRH adjointe.
« Mais, comme partout, la demande excede
largement 'offre. Au point que naus som-
mes réguliérement démarchés par des or-
ganismes privés qui vendent des places de
créche. » Ce systéme intéresse particu-
liérement les communes qui n'ont pas
les moyens d’investir elles-mémes
dans ce type de structure, Ayant d'autres
priorités, le conseil général ne sou-
haite pas pour le moment investir plus
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avant dans ce domaine: « En termes
d'actions sociales, nous devons aussi ré-
pondre a dautres besoins. Par exemple, le
conseil général envisage d'accorder des
subventions aux mutuelles, de maniére &
améliorer la couverture médicale du per-
sonnel », précise Caroline Bienabe,
Un point fort de la créche territoriale
du conseil général de I'Essonne: la
qualité de la prestation repas servis
aux enfants. La créche leur offre des
plats préparés sur place, d’'une bonne
qualité gastronomique. L éveil au gotit
y est privilégié, notamment lors de
repas festifs liés a divers événements
jalonnant I'année. Ainsi que le dit
Caroline Bienabe avec gourmandise,
« quand vous arrivez dans la cantine, je
peux vous dire que ¢a sent bon et que ca
ouvre appétit ».
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